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On so6z

Bu tasar, Gida Tanm ve Hayvancilik lhtisas Kurulu'na bagh TK24 Gida Teknik Komitesince TS 9496
(1991)'in revizyonu olarak haztrlanmistir.
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Dondurulmus taze fasulye

1 Kapsam
Bu standard dondurulmus taze fasulyeyi kapsar.

2  Auf yapilan standard ve/veya dokiimanlar

Bu standardda dijer standard ve/veya dokimanlara atif yapiimaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve agagida liste halinde verilmigtir. * igaretli olanlar bu kriterin basidig tarihte ingilizce
metin olarak yayimlanmis olan Tiirk Standardlandir,

TS No Tiirkce adi __Ingilizce ads

TS 5391 Derin dondurulmus cilek Frozen strawberries

TS 5670 Kerevit (tath su istakozu) konservesi Canned craw fish (Frozen)
(dondurulmus)

TS 7999 Sakiz kabagi-Donduruimusg Frozen squash

TS 6063 1SO | Mikrabiyoloji - Muhtemel escherichia coli Microbiology-General guilance for

7251 sayimi igin genel kurallar en muhtemel say1 | enurmneration of presumptive Escherichia
teknidi Coli - Most probable number technique

TS 7438 1SO | Mikrobiyoloji-Salmonella aranmasi Micrabiology- General guidance on methods

6579 metotlarinda genel kurallar for detection of Salmonella

TSEN ISO Gida ve hayvan yemlerinin mikrobiyolojis i- Microbiology of food and animal feeding

11290-2 Listaria monocytogenes'in aranmasi ve stuffs- Horizontal method for the detection
sayimi igin yatay metot bdlum 2: Sayim and enumeration of Listeria
metodu monoccytogenes- Part 2: Enumeration

method

3 Terimler ve tarifler

3.1 Dondurulmug taze fasulye

Donduruimug taze fasulye, temiz, saflam, dondurulmaya uygun olgunluktaki taze fasulyelerin,saplarini
alma, gerektifinde enine veya boyuna kesilme, haslama, sofutma gibi ¢n iglemlerden gegcirildikten sonra
teknigine uygun bigimde dondurulmasi ve paketlenmesi ile elde edilen yan mamul.

3.2 Haslama
Haglama, peroksidaz enzimini inakiif hale getirmek igin taze fasulyeye su buhar veya kaynar su ile yeterli
s(re 181 uygulanmasi.

3.3 Dondurma islemi

Dondurma iglemi, taze fasulyenin icerisinde azami kristallegmenin meydana geldigi sicaklik degerinin stratli
bir gekilde geciimesini saflayacak hizda, mamulin merkezindeki sicakidin -18°C'a dugOnceye kadar
strdortlen iglem.

3.4 Yabanci madde
Yabanci madde, dondurulmus taze fasulyede miisaade edilen miktardaki difjer zararsiz bitkisel madde
kahntitar digindaki her torl0 madde.

4 Simflandirma ve o6zellikler

41 Tipler

Dondurulmusg taze fasulye hazirlamg sekiine gore;
- BOotin,

- Kesilmis {(normal boyda),

- Kisa kesilmig,

- Diyagonal kesilmig,

- Boyuna kesilmig

olmak Uzere bes tiptir.
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4.2 Ozellikler

4.2.1 Duyusal dzellikier
Dondurulmus taze fasulyenin duyusal ozellikleri Cizelge 1°de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 - Dondurulmus taze fasulyenin duyusal ézellikleri

Ozeliik B Deder
Tat, koku ve renk Taze fasulye kendine has yesil ve yesilin farkh tonlarindaki renkte
olmal, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.
Gorunog Taze fasulyeler temiz olmali, tek tek dondurulmus olmali, birhirine
) buz kltieleri ile yapismig halde blok donduruimusg clmamalidir.
Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Kusur ozellikleri
Dondurulmusg taze fasulyede zararsiz bitkisel madde kalintisi en gok %1 (m/m) olmalidir.

4.2.3 Kimyasal 6zellikler
Dondurulmus taze fasulyenin, kimyasal dzellikleri Gizelge 2'de verilen dederlere uygun olmabidir.

Gizelge 2 - Dondurulmus taze fasulyenin kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger
%10'luk HCI'de ¢ziinmeyen kal %(m/m), en cok | 0,5
Peroksidaz deneyi Negatif oimalidir.

4.2.4 Mikrobiyolojik dzellikier
Dondurulmusg taze fasulyenin mikrobiyolojik ozellikleri Gizelge 3'te verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizeige 3 - Dondurulmus taze fasulyenin mikrobiyelojik tzellikleri

Mikroorganizma Numune alma plamni Limit
n c
E. coli 0157 5 0 25 g veya mL'de bulunmayacak
Listeria monocytogenes 5 0 25 g veya mlL'de bulunmayacak
Salmonella 6 0 25 g veya mlL'de bulunmayacak

Numune alma planinda;
n: Partiden bagimsiz ve rastgele secilen numunea sayisi,
c: m ve M arasinda olmasina izin verilen azaml numune sayisi (M degeri tagiyabilecek en fazla
numune sayiss),
m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazia mikrobiyolojik deger,
M: ¢ sayidaki numunenin bu dederi agmasi halinde uygunsuz olup, kabul edilemez oldufunu
| gsteren mikroorganizma sayisidir.

4.3 Tip dzellikleri

4.3.1 Bitln fasulye
Batun fasulyede, fasulyelerin sadece ug kisimlar alinmig olmalidir,

4.3.2 Kesilmlg fasulye (normal boyda)
Kesilmig fasulyede, fasulyelerin adet olarak en az % 70'i 21 mm ile 65 mm (dahil) arasindaki uzunlukta ve
enlemesine kesiimis olmahdir.
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4.3.3 Kisa kesilmis fasulye

Kisa kesilmig fasulyede, fasulyelerin adet alarak en az % 70'i 10 mm ile 20 mm arasindaki uzunlukta ve
enlemesine kesilmig olmalidir.

4.3.4 Diyagonal kesilmis fasulye
Diyagonal kesilmis fasulyede, fasulyelerin adet olarak en az % 70, 6 mm uzunlukta ve uzun eksene yaklagik
45"k bir agi yapacak sekilde kesilmis olmalidir.

4.3.5 Boyuna kesilmig fasulye
Boyuna kesilmig fasulyede, fasulyeler, boylamasina ve en fazla 7 mm'lik bir kalkinlikta kesilmig olmalidir,

4.4 Ozellik, muayene ve deney madde numaralan
Bu standardda verilen dzeliikler ile muayene ve deney madde numaralan Cizelge 4 'te verilmistir.

Gizelge 4 — Ozeliik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik madde no | Muayene ve deney madde no
Ambalaj 6.1ve 6.2 521
Duyusal 4.2.1 5.2.3
Tipler 4.3 524
Kusurlar 4.2.2 5.3.1
il_O'Iuk HCI'de ctiztinmeyen kol 423 5.3.2
Peroksidaz 423 5.3.3
E.Coli 4.2.4 5.3.4
Salmonella 424 ) 535
Listeria monocytogenes 4.2.4 5.3.8

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma
Tipi, son toketim tarihi, seri/kod numarasi, ambalaj ve igaretlari ayni olan ve bir seferde muayeneye sunulan
dondurulmug taze fasulye bir parti sayilir. Partiden TS 7998'a gére numune alinir.

5.1.1 Numunenin laboratuara getirilmesi
Depolardan, sogutmah araglardan ve satig yerlerinden alinan numuneler laboratuvara 1si ve hava gegirmez
izole edilmig kaplarda so§uk zincir kirlmadan getiriimelidir. .

5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj muayenesi
Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi elle gézie incelenerek yapilir. Sonucun Madde 6.1 ve 6.2'ye
uyup uymadifina bakilir ‘

5.2.2 Dondurulmus taze fasulyenin géziindilrillmesi
Dondurulmug taze fasulyenin gdzOndirulmesi TS 5391'e gore yapilir.

5.2.3 Duyusal muayene ' '
Dondurulmug taze fasulye kaynar suya atilir ve kaynama yeniden bagladiktan sonra 4 dakika beklenir. Daha
sonra bir kevgire alinarak suyu sOzilur ve 20-30°C'a sogutulduktan sonra bakilarak, dokunarak, gijnenarek,
tadilarak, koklanarak ve sigtlerek muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.4 Tip tayini

100 g dondurulmus taze fasulye TS 5391'e ¢dzdurilor. Fasulyelerin iginde bulunan ve istenen tip diginda
olduju gtzle tahmin edilen fasulyeler ayrilir. Ayrilir fasulyeler tek tek milimetrik kumpas ile sigalor. Tip digs
olarak taspit edilen fasulye adedi toplam fasulye adedine oranlanir. Sonucun Madde 4.3'e uyup uymadigina
baklir.
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5.3 Deneyler

5.3.1 Kusur tayini

500 g donduruimug taze fasulye TS 53%1'e gdzdUrulir, zararsiz bitkisel maddeler bir pens yardimiyla ayrilir,
0,1 g yaklagimia tartilir ve kutlesi toplam kitleye oranlanir. Sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadi§ina
bakilr,

5.3.2 % 10'luk HCI'de g6ziinmeyen kil

Hidroklorik asitte gtztinmeyen kil tayini igin dondurulmus taze fasulye, TS 5391'e gdre ¢tizduralor ve
%10'uk hidroklorik asitte ¢tziinmeyen kil tayini TS 5670'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2 3'e uygun
olup olmadigina bakihr

5.3.3 Peroksidaz testi
Dondurulmus taze fasulyede peroksidiz deneyi TS 7999'a gre yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup
olmadigina bakihr. :

5.3.4 Escherichia coli aranmasi ‘
Dondurulmus taze fasulyede E. Coli aranmasi TS 6063 1SO 7251'e gtire yapilir ve sonucun Madde 4.2.4'e
uygun olup oimadidina bakihr

5.3.5 Salmonelia aranmasi
Dondurulmus taze fasulyede Salmonella aranmasi TS 7438 ISO 6579'e gore yapilir ve sonucun Madde
4.2.4'e uygun olup olmadi§ina bakilir.

5.3.6 Listeria aranmasi
Dondurulmusg taze fasulyede Listeria aranmasi TS EN ISO 11290-2'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2 4'e
uygun olup olmadigina bakilir

5.4 Degerlendirme
Standard kapsaminda yer alan muayene ve deney sonuglar bu standarda uygunsa parti standarda uygun
sayilir,

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az agagidaki bilgiler bulunmalidir:

—~ Firmanin ad! ve adresi,

- Muayane ve deneyin yapildifi yerin ve laboratuvann ad,

—~ Muayene ve deneyi yapanin velveya raporu imzalayan yetkililerin adlan, gtrev ve meslekleri,

= Numunenin alindig tarih ile muayene ve deney tarihi,

~ Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralan,

— Sonuglann gosterimesi,

- Muayene ve deney sonuglarini degigtirebilacek faktdrierin mahzuriarini gidermek Ozers alinan tedbirer,

—~ Uygulanan muayene ve deney ydntemlerinde belirtiimeyen veya mecburl gérilimeyen, fakat muayane ve
deneyde yer almig olan islemler,

~ Standarda uygun olup olmadid,

—~ Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfarun numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
Dondurulmusg taze fasulyeler, piyasaya ambalajh olarak arz edilir.

6.1 Ambalajlama

Dondurulmusg taze fasulye, mevzuatina gére zararh olmayan ve mamulin dzelliklerini bozmayan ambalajlar
icarisinda piyasaya arz edilir. Tuketici armbalajlan daha byOk dis ambalajiara da konulabilir.

F.U8, 14
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6.2 Isaretleme
Her ambalajin Ozerine en az asagidaki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilir
veya basilir.
- Firmanin ticaret unvan, adresi, kisa adi, varsa tescilli markasi,
- Bu standardin isareti ve numarast (TS 9496 seklinde)
- Seri/kod numaras!
Mamulun adi
- Tipi
- Firmaca tavsiye edilen son tiketim tarihi,
- Net kitlesi (g veya kg olarak)
- Dis ambalaj etiketi Gizerinde igindeki tuketici ambalajl sayisi
- Dis ambalajlar 0zerine malin adi, firmanin adi veya tescilli markasi ve adresi standardin Isaretl ve
numarasi, ambalaj blyltkligo ve adedi yaziimahdur.
- Dondurulmus muhafaza ve ¢Gztimesine dair bilgiler tOketici ambalaj paketierinin Uzerine yazihr. Dig
ambalaj Ozerindeki imal tarihi ay ve yil olarak belirtiimelidir.

Bu bilgiler gerektijinde yabanc) dille de yazilabilir,

6.3 Muhafaza ve nakliye
Dondurulmug taze fasulye -18°C'dan daha ylksek sicaklikta muhafaza edilmell, nakledilmeli, koku yayan
veya bunlan kirleten maddelerle bir arada bulundurulmamahdir.

Depolama soOresini, -18°C'da en ¢ok 24 ay, -25°C'da en gok 30 ay ve -30°C'da en ¢ok 36 ay oldufju tavsiye
edilir.

7 Cesitli hilkkiimler

71 Imalatg veya satici, bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettidi donduruimus patatesier
icin istendijinde, standarda uygunluk beyannamesl varmek veya gostermek mecburiyetindedir. Bu
beyannamede satig konusu dondurulmug patateslerin:

- Madde 1'deki 6zelliklere uygun oldugunun,

- Madde 2'deki muayene ve deneylerin yapiimig ve uygun sonug alinmig bulundugunun belittiimesi gerekir,

7.2 Ihracat sz konusu oldugunda ihrag edilecegi Olkenin standardina uygun olmak kaydiyla farkii
boylamalar kullanilabilir.

Not - Bu standardda belirtitmeyen hususlarda Tirk Gida Kodeksi Y6netmeligi HikOmleri gecerlidir.

Yararlamlah kaynaklar

1- Turk Gida Kodeksi Bulaganlar Yénetmeliji 29.12.2011-28157
2- Turk Gida Kodeksi Mikroblyolojik kriterler Yonetmeligi 29.12.2011-28157
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