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Yemeklik aygicek yagdi

1 Kapsam

Bu standard yemeklik aygigek yagini kapsar.

Not - Bu standard metninde bundan sonra “yemekKlik Ayg
kuflanilmigtir.

icek yagi"terimi yerine “aygigek yagt terimi

2  Atif yapilan standard ve/veya dokiimanlar

Bu revizyonda standard
pelirtilmiy ve agagida liste halinde verilmistir.

clarak yayimianmig olan Tdrk Standardlandir.

velveya doktimanlara atif yapiimaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun yerlerde
* isaretli olanlar bu standardin basiidigi tarinte Ingilizce metin

TS No Tirkge Adi Ingilizce Adt
TS 342 Yemeklik zeytinyad - Muayene ve deney - Methods of analysis for edible olive oils
yontemleri
TS 545 Ayarl gtizeitilerin hazirlanmast Preparation of standard solutions for
volumetric analysis
TS 894 Vemeklik bitkisel yaglar - Muayene metodian Methods of analysis for edible oils of
vegetable origin
TSENTSO 661+ | Hayvansal ve bitkise! yaglar - Analiz Animal and vegetable fats and oils -
) numunesinin hazinanmast Preparation of test sample
TS 1607 EN ISO | Hayvansal ve bitkisel katt ve sivl yaglar - Animal and vegetable fast and oils -
662 Rutubet ve ugucu madde tayini Determination of moisture and volatile
matter content
TS EN SO 663* | Hayvansal ve bitkisel katt ve swi yagiar - Animal and vegetable fats and oils -
G tzinmeyen safsiziik iceriginin tayini Determination of insoluble impurities
content
TS 2104 Belirtegler - Belirteg gozeltiler hazirlama “Iindicators - Methods of preparation of
i yontemler indicator solutions
TSENISO 3698 | Su - Analitik laboratuvarinda kullanilan - Water for analytical laboratory use -
Ozellikler ve deney metotian Spedification and test methods
TSENISO Hayvansal ve bitkisel kati ve svi yaglar - Yad Animal and vegetabie fats and oils - Gas
12966-2 asitleri metil esterlerinin gaz kromotografisi - chromatography of fatty acid methyt
Bolom 2:Yag asitleri metil esterlerinin esters - Part 2° Preparation of methyl
hazirfanmast ‘ esters of fatty acids
TS 4664 EN ISO | Hayvansal ve bitkisel kati ve s yaglar - Yag Arnimal and vegetable fats and oils -
5508 asitieri metil esterlerinin gaz jcomatografisiyle | Analysis by gas chromatography of
analizi methy] esters of fatty acids
TS 4960 EN ISO | Hayvansal ve bitkisel yagtar - Kinima indisi Animal and vegetable fats and oils -
6320 tayini Determination of refractive index

TS EN ISO 3961

Hayvansal ve bitkisel kati ve s yaglar -lyot
sayisi tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of iodine value

TS EN 1SO 3657

Hayvansal ve bitkisel kat1 ve sivI yaglar -
Sabunlagma saytsinin tayini

‘Animal and vegetable fats and oils -
Determination of saponification value

TS 4963 Hayvansa ve bitkise! yaglar - Sabunlagmayan | Animal and vegetable oils and fats -
maddelerin tayini - Determination of unsaponifiable matter
TSENISO Hayvansal ve bitkisel kah ve sivi yaglar - Animal and vegetable fats and oils -
3860* Peroksit deder fayini Determination of peroxide value
TS 5038 Hayvansal ve bitiisel yaglar - Sabun miktarnin | Animal and vegetabie fats and oils -
tayini ) Determination of soap content ,
TS 6182 Meyve, sebze ve mamulleri - Kurgun miktar Fruits, vegetables and derived products

tayini alevsiz atomik absorpsiyon
spekirofotometrik metot

Determination of lead content -
Flameless atomic absorption
spectrometric method

TS 7060 EN ISO -
5558

Frayvansal ve bilkisel kat Ve Siv1 yaglat -
Numune alma’ =77 TR

 Animal and vegetable fats and oil
' Samiplis PR

TS ENTSO
1222817

Tek tek ve toplam sterol igeniginin tayini - Gaz
kromatografik yontem - Bolam 1:Hayvansal ve
bitkisel kati ve siv1 yaglar

TR
Determination of individual and total-: - . |
sterols contents - Gas chromatographic’ -
method - Part 1: Animal and vegetable
fats and oils
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3 . Terimler ve tarifler

3.1 Yemeklik aygicek yag:

Aygicek (Helianthus annuus L.) bitkisinin tohumlanindan presleme, 6zttleme vb. iglemlerden gegirildikten
sonra rafinasyona tabi tutularak elde edilen, gerektifinde mevzuatina uygun katki maddesi ve vitamin
eklenmig, berrak, sivi halde ve yag asitleri yapisi degistirilmek Uzere estedegtinimemis yad.

3.2 Yabanci madde
Yemeklik aygicek yaginda kendisinden baska bulunan gozle goralebilir her toriti madde.

4  Siiflandirma ve 6zellikler

4.1 Smiflandirma

4.1.1 Tipler
Aygicek yag: elde edildigi bitki tipine ve Uretimde uygulanan yontemlere gore

- Tip 1 (Aygicek yadi),
- Tip 2 (Yoksek oleik asit igerikli aygigek yadr)
olmak 0zere iki tipe ayriir.

4.2 Ozellikler

4.2.14 Duyusal ozellikler
Aygicek yaginin duyusal dzellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 - Aycicek yagmin duyusal ozellikleri

Ozellik Deger _

Renk ve gérnis Actk san renkte, berrak gértinaste ve kendine 6zgtl akiskaniikta olmalidir.
Tat ve koku | Kendine 6zg0 tat ve kokuda olmals, yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir..

Yabanc: madde Bulunmamahdir.

4.2.2 Kimyasal ve fiziksel dzellikler
Aygicek yaginin kimyasal ve fiziksel 6zellikleri Cizelge 2'de verilen dederlere uygun olmahidir.
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. Deger
Ozellik Tip 1 Tip 2
“Ozgol agirik 0,914 - 0,923 0,909 - 0,915
(20 °C/ 20°C su) | (25 °CI20°C su)
CKirilma indisi, (o) 1,461-1,471 1,487 - 1,471
{40 °C) (25 °C)
Sabunlasma sayisi, (mg KOH/g) - 188 -194 182 - 194
yot sayisi g4 -141 78 -90
Sabunlasmayan madde, (g/kg), en ¢ok 15
Yag asitler bilegimi, (toplam metil esteni cinsinden), % (m/m)
-Laurik asit (C12:0), en cok 0,1 aranmaz
“Miristik asit (C14:0), en ¢ok 1,0 0.1
-Palmitik asit (C16:0) , 40-76 26-50
-Pamitoleik asit (C16:1), en gok 0,3 0,1
-Margarik asit (C17:0), en ¢ok 0,2 0,1
-Heptadesenoik asit (C17:1), en cok 01 0.1
-Stearik asit (C18:0) 2,1-65 28-62
-Oleik asit (C18:1) 14,0718 75-90,7
" Linoleik asit (C18:2) 18,7 - 74,0 21-17,0
Linolenik asit {C18:3), en cok 0,5 0,3
-Arasidik asit (C20:0) 0,1-05 02-05
- Gadeloik asit (C20:1) 003 01-05
-Behenik asit (C22:0) 03-15 0,5-16
-Erusik asit (C22:1), en ¢ok 0,3 03
-Dekosedienoik asit (C22:2), en ¢ok 0,3 aranmaz
“Lignoserik asit (C24:0), en gok 0,5 0,5
Rutubet ve ucucu madde, % (m/m), en ok 0,2
Cozanmeyen safsizliklar, % (m/m), en gok .0,05
Sabun orani, % (m/m), en ¢ok ; 0,005
Serbest yag asiler, (oleik asit cinsinden), % {m/m), en cok 0,3
Peroksit sayist, miliegdeder (O/kg), en gok 10
Kursun (mg/kg), en gok 01
Toplam stefol (mg/kg) 2400-5000 | 1700 - 5200

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralan
Aycicek yaglannin ozelikleri ile punlann muayene ve deneylerine ait madde n

verilmigtir.

Gizelge 3 — Ozeliik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik madde no Muayene ve
Lo deney madde no
- Ambalajlama 6.1,6.2 522
Duyuszl dzellikler 4.21 5.2.1
Ozgil agirik 422 5.3.1
Kiniima indisi 422 532
Sabunlagma sayist 422 533
yot sayisi 422 5.3.4
Sabunlagmayan madde 422 535
Yag asitler bilegimi 42.2 5.3.6
Rutubet ve ucucu madde 422
Cozonmeyen safsizhklar . .o foseoe 422 -, |
Sabun orant ‘ T AT 4,22 S s
Serbest yag asitleri 422 -
Peroksit sayis) 422
| Toplam sterol 422
Kursun icerigi 422

umaralar Cizelge 3'de
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5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma
Ambalaj blyokioga, tipi, parti veya ser kod numarast ayni olan ve bir seferde muayeneye sunuian aygigek .
yadglan bir parti sayitir. Partiden numune TS 7060 EN ISO 5555'e gore alinir.

5.2 Muayeneler

5.2.1 Duyusal muayene
Aygigek yaginin, géranGg ve berrakligl TS 894'e gore (40°C'ta) bakilarak, tad! ve kokusu ise tadilarak ve

koklanarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'a uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Ambalaj muayenesi
Ambalaj muayenesi gozle ve elle incelenerek, tartilarak ve gerekirse 6lgllerek yapilir. Sonucun Madde 6.1'e
ve Madde 6.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3 Deneyler ,
Deneylerde TS EN ISO 3696'ya uygun damitik su veya buha e deger safliktaki su kullanidmalidir. Kullanilan
reaktiflerin toma analitik saflikta olmali, ayarli cozeltiler TS 545%, belirteg cizeltiler TS 2104%e, analiz
numunesi ise TS EN 1SO 661'e gére hazirlanir. ,

5.3.1 Ozgiil agirhik tayini
Ozgl aguriik tayini, TS 884'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigna bakdir.

5.3.2 Kinima indisi tayini : '
Kiriima indisi tayini, TS 4960 EN ISO 6320'ye gtre yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir. : ‘

5.3.3 Sabunlasma sayisi tayini ' .
Sabunlagma sayist tayini, TS 4962 EN I1SO 3657'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadi§ina bakilir.

5.3.4 iyot sayisi tayini ' ‘ ~
lyot sayist tayini, TS EN ISO 3961'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.35 Sabuniasmayan madde tayihi ,
Sabuniagmayan madde tayini, TS 4863’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2've uygun olup olmadidina
bakilir. ‘

5.3.6 Yag asitleri bilegimi tayini
Yag asitleri bilegimi tayini, TS EN ISO 12966-2'e gore hazirianan numunelerde TS 4664 EN ISO 5508'e gore
yapiiir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup clmadigina bakilr: o :

5.3.7 Rutubet ve uguéu madde tayini o
Rutubet ve ugucu madde tayini, TS 1607 EN ISO 662'ye gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilr.

5.3.8 Goziinmeyen safsizliklar tayini
Coziinmeyen safsiziiklar tayini, TS EN ISO 663'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2 2'ye uygun olup
olmadigina bakiiir. '

5.3.9 Sabun orani tayini
Sabun orani, TS 5038'e g8 tayi

EoPeo]

edilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadidina bakilr.

o i .

7

5.3.10 Serbest yag asitleri tayini | ' 5 RN
Serbest yag asitleri tayini, TS 342'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.11 Peroksit sayisi tayini
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Peroksit sayisi tayini, TS EN ISO 3960'a gore yapilir ve sonucun Madde 4.22'ye uygun olup olmadigina
bakuilir.

5.3.12 Toplam sterol tayini

Toplam sterol tayini, TS EN ISO 12228-1'e gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2've uygun olup olmadigina
bakilir, , .

5.3.13 Kurgun tayini
Kursun tayini, TS 6182'e gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakihr.

5.4 Degeriendirme
Muayene ve deney sonuglaninin her birf bu standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

- Firmanin ad) ve adresi,

- Muayene ve deneyin yapildidt yerin ve laboratuvarin adt,

- Muayene ve deneyi yapanin veiveya raporu imzalayan yetkililerin adlan gérev ve meslekleri,
- Numunenin analize alindigj: tarih ile muayene ve deney tarihi, kullanilan yontem,
-~ Numunenin tamtiimasi, ' ‘ ’ '

- Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralar,

~  Analiz sonuglar,

~  Standarda uygun olup olmadigji,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarast ve toplam sayfa sayis:.

6 Piyasaya arz

6.1 Ambalajlama

Aygigek yagdi mevzuatina uygun ambalajlarda piyasaya arz edilir.
6.2 Isaretieme '
Ya§lann ambalajlan Gzerine en az asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekild
yazilir veya basilir. Ambalajin agzr agildiginda tekrar kapatiimamali veya tekrar kapatildiginda agitip
kapatildig belli olacak sekilde kapatiimalidir. ‘

- Imalatg, ihracatgi, ithalatgr firmalardan en az birinin ticari unvan veya kisa adi, varsa tescilli markas:
(sadece ithalate: firmanin ticari unvani veya kisa adinin yazilmasi durumunda, ambalajtar Gzerine, “Thrk
Mall® ibaresinin yaziimas), :

- Bustandardin isaret ve numarasi ( TS 886 seklinde),

- Mamul adi (Yemeklik aygicek yagi),

- Tipi, ;

- Uretim bolgesi veya yerel ismi (iste§e bagh),

- Parti, seri veya kod numaralanndan en az biri, ’

- Netdolum hacmi vetveya net katlesi (enaz mL, L, g veya kg olarak) (ihracatta sadece o tlkede gegerti
6lc birimi yazilabitir), )

- Fimmaca tavsiye edilen son tiketim tarihi, .

- Blyuk ambalajlardaki kigtk tiketici ambalajlann sayisi ve katlesi (istede bagh).

Gerektiginde bu bilgiler Tarkge'nin yan: sira yabanc: dillerde de yazilabilir. : i |

7  Cesitli hitkiimler
Imalatgr veya satici bu .standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettidi aycicek yagd: igin istendiginde

standarda uyguniuk beyannamesi vermeye veya gbstermeye mecburdur. Bu beyannamede satis k‘?bnusu,
X PRt A '4: B N A A b e ‘;,l;r,_ﬂ TR e ;;;d,t.;{ 1"-. ok < « i

BT N
v bt

aygicek yagimim; 3

B B A G e e S e

- Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun, _
- Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapimug ve uygun sonug alinmig bulundugunun
belirtiimesi gerekir. . s
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