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Onsoz

Bu standart; Tiirk Standardlar Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik fhtisas Kurulu’na bagh TK15 Gida
ve Ziraat Teknik Komitesi’'nce hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun .............. tarihli toplantisinda kabul
edilerek yayimina karar verilmistir.
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TURK STANDARDI TASARISI tst........

1 Kapsam

Bu standart, meyve bar1 kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar icin, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk
Standartlaridir.

TS No Tiirkce Ad1 ingilizce Ad

TS 545 Ayarl ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for
volumetric analysis

TS ISO 763 Meyve ve sebze mamulleri - Hidroklorik | Fruit and vegetable products -
asitte ¢céziinmeyen kiil tayini Determination of ash 1nsoluble in
hydrochoric acid

TSEN 1133 | Meyve ve sebze sulari-Formol sayis1 tayini | Fruit And Vegetable Juices-
Determination Of The Formol Number

TSEN 1134 | Meyve ve sebze sulari-Atomik absorpsiyon | Fruit and Vegetable Juices-Determination
spektrometri (aas) ile sodyum, potasyum, | of Sodium, Potassium, Calcium And
kalsiyum ve magnezyum tayini Magnesium content By  Atomic
Absorption Spectrometry (AAS)

TSEN 1136 | Meyve ve sebze sulari-Fosfor tayini- | Fruit And Vegetable Juices-
Spektrometrik metot Determination of Phosphorous Content-
Spectrometric Method

TS 2104 Belirtecler - Belirte¢ cozeltileri hazirlama | Indicators - Methods of preparation of
yontemleri inducator solutions

TS ISO | Meyve ve sebze mamulleri - Coziiniir kat1 | Fruit and vegetable products -

2173* madde miktar1 tayini - Refraktometrik | Determination of soluble solids -
metot Refractometric method

TS 3036 Bal Honey

TS 3631 Visne suyu Sourcherry Juice

TS EN ISO | Su - analitik laboratuvarinda kullanilan - | Water for analytical laboratory use -

3696 Ozellikler ve deney metotlar: Specification and test methods

TS EN ISO | Besin  zincirinin =~ mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain -

6579-1 Salmonella'nin tespiti, sayimi ve | Horizontal method for the detection,
serotiplendirmesi icin yatay yontem - | enumeration and  serotyping  of
Boliim 1: Salmonella spp. Salmonella - Part 1: Detection of

Salmonella spp. -

TS 9131 Cezeriye Cezeriye (Turkish Special Carrot Sweet)
TS EN | Meyve ve sebze sularn-Titre edilebilir | Fruit and  vegetable  juices -
12147 asidite tayini Determination of titrable acidity
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TS 13359 Bal-Fruktoz, glukoz, sakaroz, turanoz ve | Determination of fructose, glucose,
maltoz muhtevast tayini -  Yiiksek | saccharose ,turanose and maltose of
performansli sivi kromatografisi (hplc) | honey by high performance liquid
metodu chramatography

TS EN ISO | Gida maddeleri - Hububat, sert kabuklu | Foodstuffs — Determination of Aflatoxin

16050 yemis ve bunlardan iretilmis {trilinler | B1, and the total content of Aflatoxins B1,
icindeki Aflatoksin B1 ve toplam Aflatoksin | B2, G1 and G2 in cereals, nuts and derived
(B1, B2, G1 ve G2) muhtevasinin tayini - | products - High-performance liquid
Yiiksek performanshi sivi kromatografi | chromatographic method
yOntemi

TS ISO | Gida zinciri mikrobiyolojisi - Beta- | Microbiology of the food chain -

16649-1* Glucuronidase-Positive Escherichia coli'min | Horizontal method for the enumeration
sayimi icin yatay yontem - Bolim 1: | of beta-glucuronidase-positive

Membrenlar ve  5-Bromo-4-Chloro-3- | Escherichia coli - Part 1: Colony-count
Indolyl beta-D-Glucuronide kullamilarak | technique at 44 degrees C using
44°c'da koloni sayim yontemi membranes and 5-bromo-4-chloro-3-
indolyl beta-D-glucuronide

TS ISO | Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - | Microbiology of food and animal feding
21527-1 Maya ve kiiflerin sayimi icin yatay yontem - | stuffs - Horizontal method for the
Boliim 1: Su aktivitesi 0,95'ten yiiksek olan | enumeration of yeasts and moulds - Part
tirtinlerde koloni sayim teknigi 1: Colony count technique in products

with water activity greater than 0,95

3 Tanimlar ve terimler

3.1
meyve bar

taze veya dondurulmus c¢esitli meyvelerden teknigine uygun 6n hazirlik islemlerinden sonra iiretilen
icerisinde meyve ve/veya cesni maddeleri ve katki maddeleri ilavesi ile teknigine uygun sekilde tretilen
kuru gida mamuli

3.2
meyve orani

kuru meyve barinda bulunan meyvelerin kiitlece yiizde miktari

3.3
meyve tozu iceren meyve bar

taze meyve, dondurulmus meyve ya da konsantre den herhangi birinin yerine meyveden elde edilmis
ogutiilmiis kuru meyve ( tozlar) ile iiretilmis barlar

3.4
meyve tozu

taze meyve, dondurulmus meyve ya da konsantre meyveden elde edilmis 6giitiilmiis kuru meyve tozlari

3.5
mayse

hammadde olarak kullanilan meyve ya da sebzenin pargalanmis halidir.
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3.6
katki maddesi

mevzuatina uygun meyve barina katilmasina miisaade edilen katki maddeleri

3.7
cesni maddesi

findik, fistik, antepfistigi, badem, ceviz ve diger kuruyemis cesitleri, kuru meyve parcaciklarn (¢ilek,
bogiirtlen, elma, limon, vb. )

3.8
yabanci madde

meyve barina katilmasina izin verilen maddeler disinda gozle goriilebilen her tiirlii yabanci madde

4 Siniflandirma ve ozellikler

4.1 Simiflandirma
4.1.1 Smiflar

Meyve bar tek siiftir.

4.1.2 Tipler

Meyve bar meyve oranina gore;
— Tipl

— Tipll

- Tipll

- Tiplv

olmak tizere dort tiptir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Duyusal 6zellikler

Meyve barin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Deger
Meyve barin
duyusal
ozellikleriOzellik
Renk ve goriints Meyve tipine bagh olarak dogal renkte olmali, iizerinde parga, kalinti
bulunmamali
Tat ve koku Meyve bar1 meyve tipine has tat ve kokuda olmali, acillasma, yabanci tat ve

koku bulunmamalidir.

Yapi Meyve bar1 elastik yapida olmali, homojen bir yapida, yumusak olmaldir.

Yabanci madde Bulunmamali

4.2.2 Fiziksel ve Kimyasal 6zellikler

Meyve barin fiziksel ve kimyasal 6zelikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmaldir.

© TSE - Tim haklarn sakldir. 3
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Cizelge 2 — Meyve barin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
Ozellik Deger
Suda ¢oziiniir kuru madde - Brix (refraktometrik), % (m/m), en az 40
Toplam kuru madde miktar1,% (m/m), en az 85
Rutubet muhtevasi, % (m/m), en ¢cok 15
Titre edilebilir asitlik (SA cinsinden), mg/L 0,9-2,5
Kimyasal koruyucu madde Bulunmamali
Indirgen seker, % (m/m), en az 15
Sakaroz, % (m/m), en cok 10
Meyve orani, % (m/m), en az 10
% 10 luk HCI asitte ¢oziinmeyen Kkiil, (%), en ¢ok 2,5
Toplam seker (invert seker cinsinden), (%), en ¢ok 70
Aflatoksin By,(ppb), en ¢ok 5
Aflatoksin (B1+B2+G1+G2), (ppb), en cok 10
4.2.3 Mikrobiyolojik 6zellikler
Meyve barin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3’e uygun olmaldir.
Cizelge 3 — Meyve barin mikrobiyolojik degerler
Mikroorganizmalar Numune Alma Plani Limitler
n C m M
Maya ve kif (kob/g) 5 2 102 103
E. coli (kob/g) 5 0 <10t
Salmonella spp. 5 0 0/25¢g

n = Bir partiden alinacak deney numunesi sayisi
¢ = (M) degerinin bulunabilecegi en yliksek deney numune sayisi

M = (c¢) sayidaki deney numunesinde bulunabilecek en iist sinir

m = (n - ¢) sayisindaki deney numunesinde bulunabilecek en {ist sinir

4.2.4 Tip ozellikleri

— Tip 1: Meyve orani: minimum % 70 ve iizeri olmali ve kalan kismin ise kivam artirici, takviye edici
gidalar, vitamin ya da lif kaynag1 ve gidaya uygun diger gida bilesimlerinden herhangi biri ya da

birka¢indan olusmalidir..

— Tip 2: Meyve Orani: %30 < MO < %69,9 olmali ve kalan kismin ise kivam artiricy, takviye edici
gidalar, vitamin ya da lif kaynag1 ve gidaya uygun diger gida bilesimlerinden herhangi biri ya da

birkacindan olusmalidir.

— Tip 3: Meyve orani: %10< MO< % 29,9 olmali ve kalan kismin ise kivam artiricy, takviye edici gidalar,
vitamin ya da lif kaynag1 ve gidaya uygun diger gida bilesimlerinden herhangi biri ya da birkacindan

olusmaldir.

— Tip IV: Meyve tozundan liretilmis meyve bar.

© TSE - Tum haklar: sakhdir.
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4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Bu standartta verilen 6zellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralar1 Cizelge 4'te

verilmistir.

Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Ozellik Ozellik madde no Muayene ve deney
madde no

Duyusal muayene 421 5.2.2
Suda ¢oziiniir kuru madde tayini 4.2.2 53.1
Rutubet muhtevasi tayini 4.2.2 5.3.2
Titre edilebilir asitlik tayini 4.2.2 5.3.3
Kimyasal koruyucu madde tayini 4.2.2 534
% 10 luk hidroklorik asitte ¢éziinmeyen 4.2.2 5.3.5
kiil tayini
indirgen seker tayini 4.2.2 5.3.6
Sakaroz tayini 4.2.2 5.3.7
Meyve orani tayini 422-424 5.3.8
Toplam seker (invert seker cinsinden) 4.2.2 5.3.9
tayini
Aflatoksin B, tayini 4272 5.3.10
Aflatoksin Toplam (B1+B2+G1+G2) tayini 4272 5.3.10
Maya ve kiif sayimi 4.2.3 5.3.11
E. coli sayim1 4.2.3 5.3.12
Salmonella spp. tayini 4.2.3 5.3.13
Ambalaj 6.1 5.2.1
Isaretleme 6.2 5.2.1-6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma

Tipi, ambalaj biiyiikliigii, ambalaj cinsi, imalat tarihi ve seri kod numarasi ayni olan ve bir defada
muayeneye sunulan meyve barlar bir parti sayilir. Numune partiden TS 9131’e gore alinir.

5.2 Muayeneler

5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlar ihtiva edip etmedigine

bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal ozellikler, bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uyup

uymadigina bakilir.

© TSE - Tim haklarn sakldir.
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5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696’ya uygun damitik su veya buna es deger safliktaki su kullanilmalidir.
Kullanilan reaktiflerin tiimi analitik saflikta olmali, ayarh ¢ozeltiler TS 545'e, belirtec cozeltiler TS
2104'e gore hazirlanir.

5.3.1 Suda ¢oéziiniir kuru madde tayini

Suda ¢6zlinilir kuru madde tayini, bulanik tip i¢in bir tiilbent yardimiyla deney numunesi hazirlanir ve
TS ISO 2173’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.2 Rutubet muhtevasi tayini

Rutubet muhtevasi tayini, TS 9131'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.3 Titre edilebilir asitlik tayini

Titre edilebilir asitlik tayini, TS EN 12147'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.4 Kimyasal koruyucu madde tayini

Kimyasal koruyucu madde tayini, TS 3631'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.5 %10 luk HCl asitte ¢éziinmeyen Kkiil tayini

% 10 luk hidroklorik asitte ¢6ztinmeyen Kkiil tayini, TS ISO 763’e gore yapilir ve sonucun Madde
4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.6 Indirgen seker ve sakkaroz tayini

indirgen seker ve sakaroz tayini, TS 3036’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.7 Sakaroz tayini
Sakaroz tayini, TS 13359’a gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.8 Meyve orani tayini

Meyve oraninin belirlenmesi icin numunede potasyum, kalsiyum ve magnezyum tayini TS EN 1134'e
gore, fosfor tayini TS EN 1136'ya gore, formol sayisi tayini TS EN 1133'e gore yapilir ve sonucun
Madde 4.2.2’ye ve Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina bakilir.

Analizi yapilan kriterlerden en az li¢ tanesi Cizelge 5’te verilen degeri saglamasi durumunda numunenin
%100 meyveden yapildig kabul edilir.

Cizelge 5 — Analizi yapilan meyve bar1 numunesinin meyve oraninin hesaplanmasi

- Kriterler - Numunenin meyve orani

Potasyum (K}, mg/kg [Analizde bulunan miktar (mg/kg)X50]/700
Magnezyum (Mg), mg/kg [Analizde bulunan miktar (mg/kg)X50]/25
Fosfor (P), mg/kg [Analizde bulunan miktar (mg/kg)X50]/55
Formol sayisi, ml 0,1 M NaOH/100 g [Analizde bulunan miktar (mg/kg)X50]/7,5
Kalsiyum (Ca), mg/g [Analizde bulunan miktar (mg/kg)X50]/20

5.3.9 Toplam seker (invert seker cinsinden) tayini

Toplam seker tayini, TS 1466’ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.
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5.3.10 Aflatoksin B, ve Aflatoksin Toplam (B1+B:+G1+G:) tayini

Aflatoksin By ve Aflatoksin Toplam (B1+B2+G1+G2) tayini, TS EN ISO 16050’ye gore yapilir ve sonucun
Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.11 Maya ve kiif sayimi

Maya ve kiif sayimi TS ISO 21527-1’e yapilir ve sonucun 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.12 E. coli sayim

E. coli sayimi, TS ISO 16649-1"e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.13 Salmonella spp. tayini

Salmonella spp. tayini, TS EN ISO 6579-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney sonuglar1 bu standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalhdir:

- Firmanin adi1 ve adresi,

- Muayene ve deneyin yapildigi yerin ve laboratuvarin adj,

- Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri,
- Numunenin analize alindig tarih ile muayene ve deney tarihi, kullanilan yoéntem,
- Numunenin tanitilmasi,

- Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralari,

- Deney sonucu,

- Standarda uygun olup olmadigi,

- Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.
6 Piyasaya arz

6.1 Ambalajlama

Ambalaj olarak; saghiga zararli olmayan ve meyve bari 6zelliklerini koruyacak 6zellikte mevzuatina
uygun malzemeler kullanilir.

6.2 Isaretleme

Ambalaj lizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

- Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ve tescilli markas,
- Mamulin adj,

- Tipi (Meyve bar icindeki meyve orani “min .... oraninda meyve igeri veya meyve tozu igerir” seklinde
verilmelidir.),

- Bustandardin isaret ve numarasi (TS X% seklinde),

- Seri/kod numarasi,

- Netkiitlesi (g veya kg olarak, tiiketici ambalajina),

- Alerjen maddeler

- Firmaca tavsiye edilen tliketim tarihi (giin, ay ve yil olarak).

Bu bilgiler gerektiginde, Tiirkge'nin yani sira yabanci dillerde de yazilabilir.
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6.3 Muhafaza ve tasima

Icinde meyve bar bulunan ambalajlar, rutubetsiz, 16 °C - 20 °C'nin altinda ve giinessiz yerlerde
muhafaza edilmeli, yagmur altinda birakilmamali ve bu sartlarda ytiklenip bosaltilmamali, Meyve bar
dogrudan giines 1s181indan korunmus raflarda satisa sunulmalidir.

7 Cesitli hiikiimler

imalatg veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi meyve bar icin istendiginde
standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu
Meyve bar ;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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Kaynaklar

[1] Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi-Resmi Gazete Tarihi: 29.12.2011
Sayis1:28157

[2] Tirk Gida Kodeksi - Bulasanlar Yonetmeligi (29.12.2011 tarih ve 28157/3. miikerrer sayili
Resmi Gazete).
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