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Onsoz

Bu standart, Tiirk Standardlar Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’'na bagh TK15 Gida ve
Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 1597:2008’in revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun
................. tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

Bu standart yayimlandiginda TS 1597:2008'in yerini alir.

Bu standardin hazirlanmasinda, milli ihtiyac ve imkanlarimiz 6n planda olmak {izere, milletlerarasi
standardlar ve ekonomik iliskilerimiz bulunan yabanci iilkelerin standartlarindaki esaslar da g6z 6niinde
bulundurularak; yarar gortlen hallerde, olabilen yakinlik ve benzerliklerin saglanmasina ve bu esaslarin,
tilkemiz sartlari ile bagdastirilmasina calisilmistir.

Bu standart son seklini almadan once; iretici, imalatg1 ve tliketici durumundaki konunun ilgilileri ile
gerekli isbirligi yapilmis ve alinan goriislere gore revize edilmistir.

Bu standartta kullanilan bazi kelime ve/veya ifadeler patent haklarina konu olabilir. Boyle bir patent
hakkinin belirlenmesi durumunda TSE sorumlu tutulamaz.
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1 Kapsam

Bu standart, kayis1 nektarini kapsar.

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve/veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alint1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildif1 tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlaridir.
TS No Tiirkge Ad1 ingilizce Ad
TS 545 Ayarli ¢ozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for

volumetric analysis

Kitle ve hacimlerinin kontrol esaslari

TS EN 1133 | Meyve ve sebze sular1 - Formol sayisi Fruit and vegetable juices - Determination
tayini of the formol number

TSEN 1134 | Meyve ve sebze sular1 - Atomik Fruit and vegetable juices - Determination
Absorpsiyon Spektrometri (AAS) ile of sodium, potassium, calcium and
sodyum, potasyum, kalsiyum ve magnesium content by atomic absorption
magnezyum tayini spectrometry (aas)

TSEN 1136 | Meyve ve sebze sulari - Fosfor tayini - Fruit and vegetable juices - Determination
Spektrometrik metot of phosphorous content - Spectrometric

method

TS 1537 Konsantre portakal suyu Concentrated orange juice

TS 1594 Meyve ve sebze tiriinleri - Etanol Fruit and vegetable products -

1SO 2448 mubhtevasi tayini Determination of ethanol content

TS 2104 Belirtegler - Belirteg ¢6zeltileri hazirlama | Indicators - Methods of preparation of
yontemleri inducator solutions

TS EN ISO Su - analitik laboratuvarinda kullanilan - | Water for analytical laboratory use -

3696 Ozellikler ve deney metotlar: Specification and test methods

TS ISO 4831 Gld_a ve hayvan yg_mleri mikropiyolojisi - Microbiology of food and animal feeding
Kf)hformlarm tespiti ve sayimi icin yatay stuffs - Horizontal method for the
yontem - En muhtemel say! teknigi detection and enumeration of coliforms -

Most probable number technique

TS EN ISO Gida zinciri mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain -

4833-1* Mikroorganizmalarin sayimi i¢in yatay | Horizontal method for the enumeration of
yontem - Bolim 1: Dokme plak teknigiyle | microorganisms - Part 1: Colony count at
30°C’ta koloni sayimi 30 degrees C by the pour plate technique

TS 6473 Meyve, sebze ve mamulleri - Ugucu asitlik | Fruits, vegetables and derived products -
tayini Determination of volatile acidity

TS 11359 Ambalajlanmis madde ve mamuller - Determination of mass and volume of the

pre - Packed goods

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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TS EN Meyve ve sebze sulari - d - Laktik asit ve Fruit and vegetable juices - Enzymatic
12631 laktik asit (laktat) muhtevasinin determination of d - and 1 - Lactic acid
enzimatik tayini - Nad spektrometrik (lactate) content - Nad spectrometric
metot method
TS 13356 Balda hidroksimetilfurfural muhtevasinin | Determining the hydroxymethylfurfural
tayini - Yiikksek performansli sivi content of honey - High performance
kromatografisi (hplc) metodu liquid chromatography (HPLC) method
TS 13568 Mesrubat Beverages
TS EN Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing | Foodstuffs - Determination of trace
15763* altinda parcalama isleminden sonra elements - Determination of
arsenik, kursun, kadmiyum ve civanin arsenic,cadmium, mercury and lead in
indiiktif ¢ift plazma kiitle spektometri foodstuffs by inductively coupled plasma
uygulamasi (1cp-Ms) ile tayini mass spectrometry (ICP-MS) after
pressure digestion
TSISO Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Microbiology of food and animal feeding
21527-1 Maya ve kiiflerin sayimi igin yatay yontem | stuffs - Horizontal method for the
- B6lim 1: Su aktivitesi 0,95'ten yliksek enumeration of yeasts and moulds - Part
olan tiriinlerde koloni sayim teknigi 1: Colony count technique in products
with water activity greater than 0,95
TSISO Meyve ve sebze iirlinleri - Benzoik asit ve | Fruit and vegetable products -
22855 sorbik asit derisimlerinin tayini - Yiilksek | Determination of benzoic acid and sorbic
performansli sivi kromatografi yontemi acid concentrations - High performance
liquid chromatography method

3 Terimler ve tanimlar

31
kayis1 nektari

saglam ve olgun kayisilardan teknigine uygun olarak elde edilen kayisi pulpuna veya kayisi pulpu
konsantresine icilebilir nitelikte su, beyaz seker, fruktoz surubu ve/veya bal ve limon suyu veya
gerektiginde sitrik asit ilavesi ile hazirlanan ve 1s1l islem uygulanarak dayanikli hale getirilen icecek

3.2
kayisi pulpu

yikanip ayiklanan ve ¢ekirdegi ¢ikarilan kayisilara, 6n 1sitma uygulandiktan sonra palper denilen elekli
ekstraktorden gecirilerek kabuk ve kaba liflerinden ayrilmis olan tiriin

3.3
kayis1 pulpu konsantresi

kayis1 pulpunun 35-40 brikse kadar buharlastirilmasi ile elde edilen {iriin

3.4
meyve orani

kayis1 nektarinda bulunan kayisi pulpunun kiitlece yiizdesi

3.5
yabanci madde

kayis1 nektari liretiminde kullanilmasina miisaade edilenlerin disinda gozle goriilebilen her tiirlii madde
2 © TSE - Tim haklar sakhdir.
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4 Smiflandirma ve Ozellikler
4.1 Smflar
Kayisi nektari tek siniftir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Duyusal 6zellikler

Kayis1 nektarinin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 — Kayis1 nektarinin duyusal ézellikleri

Ozellik Deger
Renk ve goriints Kendine 6zgl renk ve goriintiste olmalidir.
Tat ve koku Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve
koku ihtiva etmemelidir.
Yabanci madde Bulunmamalidir.

4.2.2 Kimyasal 6zellikler
Kayisi nektarinin kimyasal 6zellikleri Cizelge 2’de verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 2 — Kayis1 nektarinin kimyasal 6zellikleri

Ozellik Deger

Laktik asit, g/L, en ¢ok 0,5

Etil alkol, g/L, en cok 3

HMF (Hidroksimetilfurfural) mg/L, en ¢ok 10
Sorbik ve benzoik asit Bulunmamali
Meyve orani1 % (m/m), en az 40
Ucucu asit, g/L, en ¢cok 0,4
Kursun, mg/kg, en ¢cok 0,03

4.2.3 Mikrobiyolojik é6zellikler

Kayis1 nektarinin mikrobiyolojik 6zellikleri Cizelge 3’te verilen degerlere uygun olmalidir.

Cizelge 3 — Kayis1 nektarinin mikrobiyolojik 6zellikleri

Ozellik N ( m M
Mezofilik aerobik bakteri (kob/mL) 5 2 1,0 x 102 1,0 x 104
Kiif ve maya (kob/mL)** 5 2 1,0x 101! 1,0x 103
Koliform bakteri (EMS/mL)* 5 0 <3

n: analize alinacak numune sayis,

c: “M” degeri tasiyabilecek en fazla numune sayisi,

m: (n-c) sayidaki numunede bulunabilecek en fazla deger,
M: “c” sayidaki numunede bulunabilecek en fazla degeridir.
* En muhtemel say1 tablosuna gore (EMS/mL)

** kob: koloni olusturan birim

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 3
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4.2.4 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Bu standartta verilen 6zellikler ile bunlarin 6zellik, muayene ve deney madde numaralar Cizelge 4'te
verilmistir.

Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deney madde numaralar:

Brellikder Ozellik Madde No Muayene ve deney
madde No
Ambalaj, isaretleme 6.1ve 6.2 521
Duyusal 421 5.2.2
Laktik asit 4.2.2 5.3.1
Etil alkol 4.2.2 5.3.2
HMF (Hidroksimetilfurfural) 4272 533
Sorbik ve benzoik asit 4.2.2 5.3.4
Meyve orani 4.2.2 5.3.5
Ugucu asit 4.2.2 5.3.6
Kursun 4.2.2 5.3.7
Mezofilik aerobik bakteri 4.2.3 5.3.8
Kiif ve maya 4.2.3 5.39
Koliform bakteri 4.2.3 5.3.10

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Ambalaji, ambalaj buyiikliigy, tiretim tarihi veya tavsiye edilen tiiketim tarihi, parti veya seri numarasi
ayni olan ve bir seferde muayeneye sunulan kayisi nektari bir parti sayilir ve partiden numune
TS 13568’e gore alinir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj ve ambalaj malzemesinin muayenesi

Ambalajlar bakilarak, dlciilerek TS 11359’daki kontrol esaslar1 dihilinde muayene edilir. Etiketlerin
isaretleme ile ilgili hususlari ihtiva edip etmedigi kontrol edilir. Sonucun Madde 6.1'deki 6zelliklerle,
Madde 6.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.2.2 Duyusal muayene

Bakilarak, tadilarak ve koklanarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup olmadigina
bakilir.

Yabanci madde aranmasi, TS 1537’ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup olmadigina
bakailir.

5.3 Deneyler

Deneylerde TS EN ISO 3696 Sinif 3’e uygun damitik su veya buna es deger safliktaki su kullanilmalidir.
Kullanilan tiim reaktifler analitik saflikta olmali, ayarh ¢ozeltiler TS 545'e, belirte¢ cozeltiler ise TS
2104'e gore hazirlanmali ve kayisi nektarinin sicakligi laboratuvar sicakligina getirilmelidir.

4 © TSE - Tim haklar1 sakhdir.
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5.3.1 Laktik asit tayini

Laktik asit tayini, TS EN 12631'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.2 Etil alkol tayini
Etil alkol tayini, TS 1594 1SO 2448'e gore yapllir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.3 Hidroksimetilfurfural (MHF) tayini

Hidroksimetilfurfural tayini, TS 13356'ya gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.4 Sorbik ve benzoik asit tayini

Sorbik ve benzoik asit tayini, TS ISO 22855’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.5 Meyve orani tayini

Meyve oraninin belirlenmesi icin numunede potasyum, kalsiyum ve magnezyum tayini TS EN 1134'e
gore, fosfor tayini TS EN 1136'ya gore, formol sayis1 TS EN 1133'e gore yapilir.

Dogal kayis1 pulpu ve nektarinda bu degerler Cizelge 5’te verilen degerlere uygun olmalhdir.

Cizelge 5 — Meyve oraninin hesaplanmasinda yararlanilan kriterlerin dogal kayis1 nektarindaki

miktari
Kriterler Asgari deger
Dogal kayisi pulpu Kayis1 nektari

Potasyum (K), mg/L 2000 800
Magnezyum (Mg), mg/L 65 26
Fosfor (P), mg/L 100 40
Formol sayisi, mL 0,1 M NaOH/100 mL 12 4.8
Kalsiyum (Ca), mg/L 85 34

Numunenin meyve orani, analizi yapilan her bir kriter icin hesaplanir (Cizelge 6). Hesaplanan meyve
oranlarinin en az licti minimum 50 olmalidir.

Cizelge 6 — Analizi yapilan kayisi nektar1 numunesinin meyve oraninin hesaplanmasi

Kriterler

Numunenin meyve orani

Potasyum (K), mg/L

Magnezyum (Mg), mg/L

Fosfor (P), mg/L

Formol sayisi, ml 0,1 M NaOH/100 mL
Kalsiyum (Ca), mg/L

[Analizde bulunan miktar (mg/L)X50]/800
[Analizde bulunan miktar (mg/L)X50]/26
[Analizde bulunan miktar (mg/L)X50]/40
[Analizde bulunan miktar (mg/L)X50]/4,8
[Analizde bulunan miktar (mg/L)X50]/34

5.3.6 Ucucu asit tayini

Ucucu asit tayini, TS 6473’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2'ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.7 Kursun tayini

Kursun tayini, TS EN 15763’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.2’ye uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.8 Mezofilik aerobik bakteri sayisi tayini

Mezofilik aerobik bakteri tayini, TS EN ISO 4833-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup

olmadigina bakilir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir.
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5.3.9 Kiif ve maya sayisi tayini

Kiif ve maya tayini, TS ISO 21527-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina
bakilir.

5.3.10 Koliform bakteri (EMS) tayini

Koliform bakteri (EMS) tayini, TS ISO 4831’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney sonuclarinin her biri bu standarda uygunsa parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir;

— Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayeneyi ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlari, gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig1 tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaralar,

— Sonuglarin degerlendirilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahsurlarini gidermek iizere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi goriilmeyen fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Standarda uygun olup olmadigi,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi.

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Kayis1 nektari; kayisi nektarinin niteligini bozmayacak, mevzuatina uygun ambalaj malzemeleri
icerisinde piyasaya arz edilir. Kayis1 nektarinin tolere edilebilir eksik dolum miktari, TS 11359’da
belirtildigi gibi olmalidur.

6.2 lisaretleme

Ambalajlarin iizerine en az asagidaki bilgiler okunakl olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilir veya basilir.

- Firmanin ticari unvani, adi, adresi, varsa tescilli markasi,
- Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1597 seklinde),

- Mamuliin ad1 (Kayis1 nektari),

- Parti, seri veya kod numaralarindan en az biri,

- Anma dolum hacmi (mL veya L olarak)

- Meyve orani (en az %.....seklinde),

- Firmaca tavsiye edilen tiiketim tarihi (ay ve yil olarak).

Gerektiginde bu bilgiler ithalatci iilkenin istedigi yabanci dillerde de yazilabilir.
6 © TSE - Tim haklar sakhdir.
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6.3 Muhafaza ve tasima

Kayis1 nektari oda sicakligindan yiiksek sicakliklarda depolanmamali ve tasinmamalidir. Ambalajlarin
dogrudan giines 15181 almasindan kaginilmalidir.

7 Cesitli hiikiimler

Uretici veya satic1 bu standarda uygun olarak tiretildigini beyan ettigi kayis1 nektari icin istenildiginde
standarda uygunluk belgesi vermek veya gostermek zorundadir. Bu beyannamede satis konusu olan
kayis1 nektarinin;

— Madde 4'deki d6zelliklere uygun oldugunu,

— Madde 5'deki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug¢ alinmis bulundugunun belirtilmesi
gerekir.

© TSE - Tim haklar: sakhdir. 7
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Kaynaklar

Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler Tebligi (Teblig No: 2014/34)

Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi-Resmi Gazete Tarihi: 29.12.2011
Sayis1:28157(3. miikerrer)

Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi- Resmi Gazete Tarihi 30.06.2013
Sayis1: 28693

Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi- Resmi Gazete Tarihi 329.12.2011 Sayisi: 28157
European Fruit Juice Association(AIJN)
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